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Los trabajadores de los viñedos se re�eren cariñosamente a la 
palmera más alta "La Capitana" como un saludo a su estatura y 
liderazgo. Vinos elaborados a partir de lotes cuidadosamente 
seleccionados y que re�ejan la esencia de La Rosa, guiando nuestro 
compromiso de producir vinos de terroir sostenibles y 
embotellados en las que la tradición nutre nuestra curiosidad.

D E N O M I N A C I Ó N  D E  O R I G E N :
P E U M O ,  V A L L E  D E L  C A C H A P O A L

1 0 0 %  P I N O T  G R I G I O

Maduración
100% Fermentado en depósitos de acero inoxidable y 4 meses en
contacto con lías

Nariz
Pinot Grigio cítrico y �oral con aromas que recuerdan al jengibre,
melocotón, manzana verde y piel de lima.

Paladar
En boca es fresco y de textura envolvente con un carácter 
ligeramente especiado y un �nal refrescante.

Maridaje
Vino ideal para un tartar de salmón, melón con prosciutto o una
ensalada de apio y aguacate. Servir entre 7 y 9 grados.

Temperatura de almacenamiento: Óptimo 15°C

ALC/VOL: 13%           ACIDEZ: 6,2 g/l(en ácido tartárico)
MR: 1,93           PH: 3,25 www.larosa.cl
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