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Carmenère
Cabernet Sauvignon

Syrah

Paladar elegante y de gran carácter.

2015

Temperatura de
Almacenamiento:
Óptimo 15°C

Envejecido durante 18 
meses en barrica de roble 
Francés de 225 litros.

Origen geográfico Peumo, D.O. Valle del Cachapoal

Cabernet Franc

P E U M O ·  C H I L E

Presenta aromas balsámicos, 
hierbas de cocina, fruta como cassis 
y grosellas con notas minerales de 
gran complejidad tanto en nariz 
como en boca.

Ideal para un civet de liebre 
o quesos azules. Servir a 
18 grados y decantar. 
Beber ahora hasta el 2028

Alc/Vol: 14.5%            Acidity: 5.9 g/l in tartariC            pH: 3,47             MR 2,5 
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Este vino lleva el espíritu de nuestra familia. Seis generaciones de 
hombres y mujeres que han dedicado su vida para rescatar desde 
esta tierra en Peumo, Valle de Cachapoal, las bondades que la 
naturaleza nos regala. Estamos convencidos de que nuestra 
pasión, trabajo y saber vivir (savoir vivre) será apreciado por usted 
en un brindis con lo mejor: un vino elegido, que emociona al sentir 
la historia de La Hacienda la Rosa. Salud!!

Variedad

Nariz

Paladar

Maduración

Maridaje


