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CARMENE

| WINE OF CHILE |

DENOMINACION DE ORIGEN PEUMO, VALLE DEL CACHAPOAL

100% Carmenére

Maduracion Nariz
Este vino es enveiecido Presenta una buena intensidad aromatica con notas
en madera de roble a pimentoén rojo, pimenta negra, laurel, guinda,
francés durante diez ciruela, hibiscus,clavo de olor y ciruela negra.
meses.
Paladar laridaje
En boca muestra buen cuerpo, concentracion e intensidad Guisos, carnes a la
frutal acompafada de los atributos aportados porla barrica. olla, cortes de carne
De acidez media, taninos suaves v final envolvente magros, verduras
persistente. asadas.

Servir a 16-18°C.

ALC/VOL: 14% / ACIDEZ: 5,64 (en &cido tartarico) PH:3,52 / MR:2,47
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