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S I N G L E  V I N E YA R D

P E U M O ·  C H I L E
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Nariz
Presenta una buena intensidad aromática con notas 
a pimentón rojo, pimenta negra, laurel, guinda, 
ciruela, hibiscus,clavo de olor y ciruela negra.

Maduración
Este vino es enveiecido 
en madera de roble 
francés durante diez 
meses.

Paladar
En boca muestra buen cuerpo, concentración e intensidad 
frutal acompañada de los atributos aportados porla barrica. 
De acidez media, taninos suaves v final envolvente 
persistente.

Maridaje
Guisos, carnes a la 
olla, cortes de carne 
magros, verduras 
asadas.
Servir a 16-18°C.

La Capitana Single Vineyard Carmenère, proviene del viñedo Don 
Manuel plantado en suelos coluviales profundos, caraterísticos de 
la zona de Peumo, reconocida anivel mundial, como uno de los 
mejores lugaresdel mundo para producir Carmenère.

DENOMINACIÓN DE ORIGEN PEUMO, VALLE DEL CACHAPOAL

Alc/Vol: 14%     /    AcidEZ: 5,64 (en ácido tartárico)   pH: 3,52    /    mR: 2,47


