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P E U M O ·  C H I L E

Paladar

Para un paladar mejor equilibrado este 
vino fue embotellado sin filtrar, por lo 
tanto, puede presentar sedimentos 
naturales.

Un vino de intensos y perfumados 
aromas a fruta silvestre, cassis, hojas de 
tabaco, cedro y grafito.

Nariz

12 meses en barricas de Roble Francés.

N O T A  D E  C A T A

Maridaje
Ideal para acompañar magret de Pato, Gratin de papas o costillas de cordero. Servir a 18 
grados y decantar, beber entre hoy y el 2027.

Temperatura de almacenamiento: Óptimo 15°C

Maduración 

Su paladar es envolvente, profundo y de 
una textura deliciosa, un vino largo que 
muestra un gran sentido de lugar.

Alc/Vol: 14%     /    AcidEZ: 5,64 (En ácido tartárico)   pH: 3,52    /    mR: 2,47

www.larosa.cl

40% 
33%
12%
10% 
5% 

Cabernet Franc
Syrah
Carmenère
Malbec
Petit Verdot


